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Estimado Cliente,

Agradecemos a sua preferéncia por um dos nossos produtos.

Seguindo atentamente as indicacées contidas no presente manual, estamos certos de que poderd apreciar no tempo, e com satisfagéo, a
qualidade da nossa méquina.

Agradecemos que leia com atengéo as instrugées contidas no manual, relativas ao uso correcto do nosso produto, em conformidade com
as prescrigées fundamentais de seguranca.

Antes de utilizar a méquina, leia com atengdo o respectivo manual de insfrugdes.

Atencdo! Desligar a alimentacdo eléctrica antes de refirar as protecgdes.

Atencdol Superficies quentes.

Atencdo! Operacdes particularmente importantes e/ou perigosas.

Atencdo! Operacdes importantes para o bom funcionamento da méquina.

Operacdes que podem ser efectuadas pelo usudrio.

Operagdes que devem ser efectuadas exclusivamente por um técnico autorizado.
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ CE — DECLARATION DE CONFORMITE CE
EG-KONFORMITATSERKLARUNG — EC DECLARATION OF CONFORMITY
DECLARACIO DE CONFORMIDAD CE — CE VERKLARING VAN OVEREENKOMST —
DECLARACAO DE CONFORMIDADE CE

La Ditta Saeco International Group S.p.a.
Dichiara sotto la propria responsabilita chi i prodotti: Macchina per caffé per uso professionale
Déclare que les produits suivants: Machines a café expresso pour usage professionnel
Erklart, dass die folgenden Produkte: Gewerbe Espresso Kaffeemaschinen
Declare that the following product: Espresso coffe machines for professional use
Declara bajo nuestra responsabilidad que el producto: Maquina para café de uso professional
Verklaart op eigen verantwoording dat de producten:Koffieapparaten voor professioneel gebruik
Declara sob a propria responsabilidade que os produtos: Maquina de café para uso professional

Modelli — Modéles
Models — Modelo- Modellen - Modelo

AROMA COMPACT SE - SM 1-2 gr

al quale ¢ riferita questa Dichiarazione , secondo quanto prescritto dalle direttive specifiche:
a laquelle se référe cette declaration, selon les prescriptions des directives specifiques:
auf das sich diese Erkldrung bezieht, Entsprechend der Vorschriften der spezifischen Richtlinien:
to which this declaration relates is, according to the provisions of the specific directives:
al cual se refiere esta Declaracion, de acuerdo con lo prescrito por las especificas directivas:
waarop deze verklaring betrekking heeft,volgens hetgeen door de specifieke richtlijnen voorgeschreven wordt:
ao qual se refere a presente Declaragdo,segundo o prescrito pelas directivas especificas:

98/37/CE;73/23/CE, 93/68/CE;89/336/CE, 93/68/CE, 92/31/CE;97/23/CE

€ conforme alle seguenti norme:
conforme aux normes suivantes:
in Ubereinstimmung mit den folgenden Normen:
It complies with the following norms:
es conforme a las sigientes normas:
overeenstemmen met de volgende voorschriften:
é conforme as seguientes normas :

EN 292-1; EN292-2; EN 60335-1; IEC 335-2-75 + A1: 98
EN 55014-1: 1993 + A1: 1997; EN55014-2:1997
EN61000-3-2: 1995 + A13: 1997 EN 61000-3-3:1995
Raccolta M ed.78; Raccolta S Ed.78; Raccolta E; Art. 15 D.M. 21.5.74; Raccolta VRS Ed.72

Descrizione attrezzatura a pressione — Decription de I'appareillage sous pression - Beschreibung der unter Druck stehenden Gerate —
Pressure device description — Descripcion de los equipos de presion - Beschrijving van onder druk staande apparaten —
Descrigao do equipamento de pressao

H Capacita it — Capacité — Fahigkeit it —
Pre;?;)sn;nl\ﬁas.r&a(bar Temp. Max °C Fluido Capacity it — Potencia it — Capaciteit it —
" Température — Temperatur Fluide — Flussig Capacidade
Pressure — Presion — Max. Temperature - Temperatura Fluid — Fluido — Vloeistof
Druk pa/bar — Pressédo ’] gr 2 gr‘
. Acqua / Vapore
ch d(?.alda'aK ! Eau/ Vapeur — Wasser / Dampf
5 alu Ier?:_ld esse 0.18/1.8 131 Water / Steam — Agua / Vapor — 49 49
oller — L.aldera — ’ ’ Water/Stoom — Agua/vapor ’ ’
Ketel — Caldera
i Numero scambiatore — Numéro de I'échangeur
Pressione Max. pa/bar Capacita it N des Aust: h
Pressin — Druck Temp. Max °C Fluido — Fluide Capacité-Fahigkeit ummer des Austauschers -
Pressure — Presion - | Température-Temperatur - Flissig - Capacity — Potencia— | Exehanger number - Numero intercambiador —
Mo Druk palbar - Temperature- Fluid — Fluido — Capaciteit it - Numm’er warmtewisselaar -
: p Temperatura Vloeistof Capacidade Numero de Grupos
Pressao 1 gr 2 gr
Scambiatore
Echangeur-Austauscher Acqua
Exchanger - 0,11/11 131 Eau-Wasser 0,280 1 2
Intercambiador — Grupo — Water-Agua
Warmt |
Presidente

Gaggio Montano
15/05/2003
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Giovanni Zaccanti

La presente dichiarazione perde la sua validita se la macchina viene modificata senza la nostra espressa autorizzazione.
La Présente déclaration perd sa validité dés lors que la machine est modifiée sans notre expresse autorisation.
Die vorliegende Erklérung verliert ihre Gliltigkeit, wenn die Maschine ohne unsere ausdriickliche Genehmigung veréndert wird.
The present declaration will become invalid should the machine be modified without our specific authorization.
La presente declaracion pierde su validez si la maquina es modificada sin nuestra expresa autorizacion.
Deze verklaring verliest zijn geldigheid, indien de machine gewijzigd wordt zonder onze nadrukkelijke toestemming.
A presente declaragado perde a sua validade se a maquina for modificada sem nossa espressa autorizagdo.
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1 - USO E CONSERVACAO
DO MANUAL DE
INSTRUCOES

O presente manual de instrugées destinarse ao usudrio da maqui-
na, ao propriefario, ao técnico instalador e deve esfar sempre
disponivel para uma eventuais consultas.

O manual de insfrugdes serve para explicar o uso da méaquina
previsto nas hipoteses de projecto, as suas caracteristicas técni-
cas e facular indicagdes para uma correcta utilizacdo da mesma;
fomece também importantes indicacdes relativas & manutencéo,
a eventuais perigos residuais e a operagoes que devem ser efec-
tuadas com particular atengdo.

O presente manual deve ser considerado como uma parte da
maquina e deve ser CONSERVADO PARA FUTURAS CONSUL-

TAS até ao desmantelamento final da maquina.

O manual de insfrucdes deve esfar sempre disponivel para even-
tuais consultas e deve ser conservado num lugar protegido.

No caso de extravio ou danificacdo, o usudrio pode solicitar um
novo manual ao fabricante ou ao préprio revendedor indicando
o modelo da maquina e o nimero de série da mesma [que se
enconfra na respectiva placa de identificagéo).

O presente manual reflecte o estado da técnica no momento da
sua elaboracdo. O fabricante reserva o direito de actualizar o
producdo e os manuais sucessivos sem obrigacdo de actualizar
também as versdes precedentes.

O fabricante ndo assume nenhuma responsabilidade no caso de:
- uso impréprio ou incorrecto da maquina de café;

- uso ndo conforme ao expressamente especificado na presente
publicacéo;

- grave caréncia na manufencdo prevista e aconselhada;

- modificagdes na mdaquina ou quo|quer intervencao ndo autoriza-
da;
- uso de pecas sobresselentes ndo originais ou especificas para o
modelo;

- total ou parcial falta de cumprimento das instrucdes;

- eventos excepcionais.
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2 - CONDICOES DE
FUNCIONAMENTO

A maquina deve ser colocada em funcionamento apenas por um
técnico autorizado.

O técnico deve fer lido e compreendido bem as instrugdes conti-
das neste manual, por forma a colocar correctamente a maquina
em funcionamento.

Esta méquina destinase & preparacdo profissional de café ex-
presso, & exiracgdo e fornecimento de dgua e/ou vapor.

Os seus componentes foram produzidos com materiais ndo toxi-
cos e duradouros, e sdo de facil acesso no caso de trabalhos de
|impezo e manutencdo.

Esta méquina é indicada exclusivamente para ser utilizada em
inferiores.
Temperofuro ambiente para o funcionamento correcto da mdqui»

na: 5°C. = 40°C.
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3 - ADVERTENCIAS DE
SEGURANCA

00

E consentida a ufilizagdo da maquina apenas a pessoas adulas
que tenham lido atenfamente e compreendido bem o presente
manual, especialmente as indicacdes de seguranca contidas no
mesmo.

O utilizador é responsavel perante terceiros pela zona de fro-

balho.

O instalador, o usuério e o técnico de manutencdo tm obrigacdo
de dar conhecimento ao fabricante de eventuais defeitos ou dete-
rioragoes que possam comprometer a origino| seguranga da in-
stalacdo.

O instalador tem obrigacdo de verificar as correctas condicoes
ambientais, de modo a garantir a seguranca e a higiene do usudrio
e dos ufentes.

A'instalacdo deve ser efectuada exclusivamente por pessoal auto-
rizado e qualificado.

Utilizar a maquina somente em presenca de luz idénea.

Por motivos de seguranca é necessario substituir, com recurso a
7 !

pecas sobresselentes originais, as partes danificadas ou que apre-

sentem algum desgaste.

Verificar regularmente o estado de conservagdo do cabo de ali-
mentagdo. Em nenhum caso se deve reparar o cabo eventualmen-
fe danificado.

Nao expor a maquina a agentes atmosféricos (sol, chuva, efc.).

A paragem prolongada a temperatura inferior a 0°C., pode pro-
vocar graves danos ou rupturas nas tubagens e na caldeira; antes
de deixar a méquina inufilizada por muito tempo esvaziar com-
pletamente o circuito da agua.

E proibido refirar as profecces e/ou os dispositivos de segu-
ranca existentes na méquina.

Os componentes da embalagem devem ser entregues nos pontos
de eliminagao de refugos e néo devem ser deixados abandona-
dos ao alcance de criancas, animais ou pessoas ndo autorizar

das.

O fabricante declina qualquer responsabilidade por eventuais
danos a coisas, pessoas ou animais causados por eventuais inter-
vengdes na mdquina por pessoas ndo quo|ificoo|os ou ndo aufori-
zadas a efectuar esfes trabalhos.

Nos casos em que sejam efectuados frabalhos de reparagéo ndo
autorizados na méquina ou sejam utilizadas pegas sobresselentes
ndo originais, as condicdes de garantia ficardo anuladas e por
tanto o fabricante reserva o direito de ndo reconhecer a sua vali-

dade.

O usudrio deve respeifar as normas de seguranca em vigor no
Pais da instalagdo, além das regras ditadas pelo comum bom
senso, verificando que sejom efectuadas correctamente as ope-
racdes de manutencdo periédicas

Nao efectuar a limpeza inferna da méquina sob tensdo, ou com
a ficha inserida na fomada, e néo ufilizar jactos de dgua ou
defergentes.
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CARACTERISTICAS
TECNICAS

Portugués

B I
B L
fig. 1
1 grupos 2 grupos

Dimensdes B 420 570
H 530 530
L 540 540
Peso kg 37 43
Capacidade da caldeira L 4,9 4,9

Poténcia absorvida pela resisténcia da caldeira
230/ 240V ~ w 3200 3200
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Q) 5- INstALAGAO

A - REDE HIDRICA

B - TUBO DE FSGOTO ]
C - INTERRUPTOR DE PROTECCAO
D - DEPURADOR

E - BACIA DE DESCARGA

F - CABO DE ALIMENTACAO

Antes de proceder & insfalagdo, é necessario verificar que:

1 - ndo existam amolgadelas ou sinais de choques ou defor
magcoes;

2 - ndo existam zonas molhadas ou vestigios que possam fazer
supor que a embalagem tenha sido exposta a infempéries;

3 - ndo exisfam sinais de alteracdes.

Depois de se fer verificado que a méquina chegou em perfeitas

condicaes, proceder & instalacdo da mesma.

Verificar que esta é colocada sobre uma superficie plana que

suporte o seu peso [consular o capitulo 4 "Caracteristicas Técni-

cas'), fendo o cuidado de deixar uma zona livie de pelo menos

30 cm & volta da méquina.

Por fim, proceder d instalagéo da maquina, respeitando a suces:

sGo de operacdes abaixo descrifa.

N.B. A altura minima do plano de apoio deve ser de pelo menos

1710 cm.

e 5.1 Ligagéio & rede hidrica

é Atengdo! A maquina deve ser alimentada com dgua de

dureza superior a 8° F.

F aconselhavel a instalacdo de um descalcificador de agua para
a alimentagao hidrica da maquina.

Verificar que a rede hidrica que alimentard a maquina seja de
4gua potavel.

ligar o depurador (D) & rede hidrica (A).

N.B. Antes de ligar o depurador & méquina, efectuar uma
lavagem até que a dgua se apresente limpida.

ligar a bacia de descarga (E) ao tubo de esgoto (B);

No caso em que a presséo da rede da dgua seja superior a
5 bar, aconselhamos a montagem de um redutor de pressdo
apropriado [com este dispositivo, um eventual aumento de
pressGo de rede ndo tem repercussdes na presséo a saida do
mesmo).

5.2 Ligagéo & rede da eléctrica

Atengdo! Antes de proceder ¢ ligacdo da méquina &
electricidade & necessdrio verificar que a fensdo corre-
sponde ds caracteristicas indicadas na placa CE e na
placa de ligagéo que se encontra no cabo de alimen-
fagao.

Verificar que o circuito de alimentagéo eléctrica esté preparado
para suportar a carga da méquina (consultar o Cap. 4 - fabela
das caracteristicas t#cnicas).

ligar a maquina a uma tomada munida de ligagdo & terra de
acordo com as normas de seguranca em vigor.

A este respeifo, verificar que o cabo de alimentacdo seja eficiente
e que corresponda ds normas nacionais e europeias de segu-
ranca.

O usudrio deve proceder & alimentagdo da méquina protegendo
a linha com um interruptor de seguranca adequado ds normas no
Pais onde se encontra.

ligar o cabo de alimentacdo (F) & linha eléctrica através de uma
ficha, ou, no caso de instalacdo fixa, deve ser montado um inter-
ruptor multipolar (C] para a separagdo da rede, munido de uma
distancia enfre os contactos de pelo menos 3 mm.

£ OBRIGATORIO que o cabo de ligagdo & terra seja de cor
amarelo/verde.



6 - ENTRADA EM

FUNCIONAMENTO

mod. AROMA COMPACT SE

10 11 12 13 14 15

I R

mod. AROMA COMPACT SM

O O N O O A O N —

N — O

o~ w

Tomeira de vapor

Tubo de vapor

Tomeira de exfracgdo de dgua quente
Extraccdo de dgua quente

Indicador de nivel da caldeira
Manometro de pressdo da caldeira/bomba
Sinal luminoso maquina sob fensdo
Interruptor de escalda chévenas ON/OFF
Interruptor geral

Botdo 1 café curto

Botdo 2 cafés curtos

Botdio 1 café normal

Botdo 2 cafés normais

Botdo de Fomecimento/ Stop

Interruptor café comando SM
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Terminadas as ligacdes hidricas, eléctricas (e do gas), procede-se
& entrada em funcionamento da maquina.

Abrir a tomeira da rede hidrica (A) (fig. 2).

Fechar o interruptor de proteccdo (C) (fig. 2).

Colocar o interruptor geral da méquina (9) na posicio 3k -
Acende-se o sinal de maquina sob tensao (7).

A caldeira comeca a encher até ao seu nivel normal (5).

' e :
Colocar o interruptor geral (6) na posicdo W para funciona-
menfo com poténcia normal ou na posicdo poro funciona-

menfo com poténcia méxima, ligando deste modo as resisténcias.

Aguardar que a maquina afinja a pressdo de exercicio 1,1 - 1,3
atm, controlando no manémetro a pressdo da caldeira (6).

No caso em que a maquina néo se estabilize nos valores indicar
dos, deve procederse a regulagdo do pressosfato como especifi-
cado no paragrafo 6.2.

Verificar a pressdo no manémetro da bomba (6), colocando em
funcionamento um punho com o respectivo porfo»ﬁhro, com café
moido, doseado e premido para obfer a real presséo de exer-

cicio de 8/9 atm.

No caso em que se verifique a necessidade de regular a pressao
da bomba, esta deverd ser efectuada como especificado no paré-

grafo 6.3

Agoro a mdquino estd pronta para ser utilizada.

6.1 Gigleur para cafés normais

A méquina é dofada de um gigleur (1 por cada grupo) com pas-
sagem & 0,6 mm (Céd. WGA26G0074/01).

No caso em que seja necessério dispor de uma maior velocidade
na safda (no caso de fornecimento de café longo), com a méqui-
na sdo fornecidos 2 gigleurs (complefos) com passagem @ 0,8

mm (Cod. WGA26G0073,/01). O gigleur encontra-se situado

na ligagdo de alimentagdo do grupo (1 x grupol.
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6.2 Regulagéio do pressostato

O pressostato indicado na ﬂgura fem a funcdo de manter consfan-
fe a pressdo na caldeira ligando ou desligando a resisténcia de
aquecimento eléctrico.

O referido pressostato & foi regulado a 1,1-1,3 bar durante a
fase de prova da maquina na fébrica mas se for necessario di-
spor de pressdo de exercicio diferente, pode-se ajustar a pressdo
do pressosfato agindo no parafuso de regulacéo (U): diminuindo
a pressao obtém-se uma diminuicdo da temperatura, e vice-versa.
O senfido de regulacdo estd indicado na figura e também no
proprio pressostato. A pressdo varia de cerca O, 1 atm por cada
volta completa do parafuso.

ff} Atengdo! Desligar o alimentacdo eléctrica antes de efec-

tuar esta operagdo.

fig. 5

6.3 Regulagio da pressio da bomba

Introduzir no grupo o portailiro cheio de café devidamente mof-
do, doseado e premido. Accionar o interruptor do grupo [ARC-
MA COMPACT SM) ou o teclado de comando do grupo (ARO-
MA COMPACT SE) (15) e ler a pressao indicada no manémetro
da bomba (6).

N.B. A pressdo aconselhada é de 8/9 atm.

Se a pressdo lida no manémetro néo for correcta, alterar no paro-
fuso de regulacéo da presséo da bomba (Z) rodando no sentido
horério para aumentar a presséo da bomba, e no sentido anti-
horério para diminuir a presséo.

Quando a regulacéo estiver efectuada, testar exiraindo um ou
mais cafés.

Z = Parafuso de regulacdo da pressdo da bomba

Atencdo!

Quando a méquina é nova, pode acontecer que o porta-
filtro néo esteja alinhado (perpendicular & prépria méqui-
na), como indicado na figura ao lado, sem por isto com-
prometer o bom funcionamento da mesma.

Depois de um breve periodo de uso, o portafilro adap-
far-se-G pouco a pouco & posicdo correca.

A = Posicdo do portadiliro fechado com a maquina nova
B = Posicdo do portadfiltro fechado com a méquina depois de um
breve periodo de uso

2 juntas para o alojamento do portailiro de espessura inferior
(8,1 mm] & moniada de série. Estas junias devem ser usadlas
no caso em que a montagem do portailtro seja dlificil.

@ IMPORTANTE: No material formecido com a méquina existem

6.4 Filtros de café formecidos com a
méaquina

Segundo a quantidade de café moido, é necessério ufilizar o filfro
como a seguir indicado para evitar que, depois do fornecimento do

café, a pasiilha de borra de café permanega no interior do grupo.
WGANF08/002/B

S
M 1 Chavena 5,5 gr = 6,5 gr

i Pastilha para 1 café

20mm  Pastilha cevada para 1dose

WGANF08/004/B
1 Chévena 6 gr = 7 gr

il

24,5 mm

WGANF08/005/B
2 Chévena 12 gr = 14 gr

L

24,5 mm

WGANF08/009/B
Dupla pastilha para 2 cafés

f

o1'mm O filto pode ser reconhecido através

da lefra “C" gravada internamente.

&

@
o




6.5 Substitvi¢éio do termostato para diminvir
a temperatura do grupo de café.

Refirar o tabuleiro do escalda chavenas (1). Desligar o termostato
do grupo (2] (Cod. WGADM1561 - T 103°C), substituindoo
com o fermostato de femperatura mais baixa (Cod. WGADM1736

-T 98°C), fornecido com a méquina.
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6.6 Bicos fornecidos com a
méquina.

Séo fomecidos diferentes tipos de bicos para
a tiragem de 1 ou 2 cafés, de acordo com
o modelo.

Cod. AS0146/CL
H =85 mm

Cod. 26G0112
H=95mm

od. 6301004010
=100 mm

Cod. 6001023000
H =92 mm

x
Yy o p

7 - FUNCIONAMENTO / USO
E PROGRAMACAO

INTRODUCAO

Através do software de programacdo pode-se efectuar o controle
das seguintes operagoes:

gesido de 1 - 2 grupos de café

controle de quatro diferentes doses de café por cada grupo
funcionamento simultéineo dos grupos de café e de dgua quente
controle volumétrico das doses de café

programagdo das doses em simulacdo

controle e gestdo nivel enchimento

supervisGo do sistema através de alarmes

continuo, time out de forecimento e outras funces

ligagdo serie com dispositivo de contabilidade

SEM BICOS
H1 =120 mm
@ T1- 1 café curto
@ @ T2 - 2 cafés curtos
@ T3- 1 café normal
@ @ T4 - 2 cafés normais
g 15 - Programagdo/Continuo

o0 0 o 0

0VOOOP

(@ e W ww 7]
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7.1 Programagéo da dose de café

F possivel modificar a quantidade das doses de café ‘ ‘
FYYY)

(através do controle volumétrico) e memorizé-as se- Q A

gumdo a sequéncia descrifa:

seleccionar a tecla T5 (do feclado relativo co i / \ / \
grupo 1) duranfe 5 segundos e verificar que

todos os leds dos feclados se acendem. Desta ‘ ﬁ

forma, (agindo no feclado relativo ao grupo 1) Q

obtém-se a programagdo de todos os grupos,

enquanto que acfuando apenas sobre a fecla
T5 de um outro grupo obtém-se a programagdo

do grupo com o qual se esté a trabalhar.

ATENCAO! As programacées efectuadas no gru-
po 1 [agindo no primeiro teclado), sdo copiadas
automaticamente para todos os outros grupos.

Dentro de 30 segundos [fime out de programagdo),
premir a tecla correspondente & dose que se deseja
programar (por exemplo a tecla T1).

O LED relativo & tecla T5 permanece aceso em to-
dos os teclados, acendendo-se também o LED (em
fodos os teclados) relativo & dose que se estd a

programar. Nesta fose, e durante toda @ progra-
macdo da dose de café, a electrovalvula e a bom-

ba estdo activadas.

Nota: se néo for seleccionada nenhuma fecla das
doses dentro dos 30 sequndos, saise automatica-

mente do estado de programagdo.

Depois de seleccionada a tecla T1, comeca
o fornecimento. Quando se atinge a dose de
café desejada, pressionar novamente a tecla
T1, ou qualquer outra tecla do teclado do gru-
po que se estd a programar, para interromper
o fornecimento da dose de café. Deste modo,
é memorizado na meméria EPROM o novo
valor em impulsos da dose. Sao desactivadas
quer a electrovélvula quer a bomba que infer-
rompem o fornecimento do produto e apagam-
se todos os led do teclado.
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Para efectuar uma nova programacéo das oufras

doses de café T2-T3-T4, (no caso em que ndo se ‘

fenha superado o tempo de time-out de progra-
0 00 0 0o
e

macdo de 30 seg.) é suficiente repetir com a me-
sma sequéncia as operagdes efectuadas para a ‘ :

tecla T1. | [ | [ | |

Para sair imediatamente da fase de programagdo ‘ ﬂ Q

pressionar novamente @ tecla T5.

ATENCAQ! No caso em que esteja acfivada a
funcéo "PRE INFUSAQ" |ver par. 7.4) a dosagem
na fase de programacéo, habilita esfa funcéo. Por-
fanto, devese aguardar que a pré infusGo tenha
acabado antes de parar o fomecimento em curso.

NOTA: duranfe a programagdo de um grupo, o
funcionamento dos oufros grupos e o fornecimento
do chd ndo estéo habilitados.

Para programar os outros grupos, seleccionar a fe-
cla de programacéo especifica de cada grupo e
efectuar as mesmas operagdes feitas no grupo 1.
Neste caso as eventuais variagdes de dosagem sdo
activadas para o grupo que se esta a frabalhar.

7.2 Fornecimento do café

T3 ou T4, sdo activadas as electrovalvulas de
fornecimento correspondentes pelo tempo ne- O
cessario a atingir a quantidade de produto ‘ ‘
(controle volumétrico) programada antecipa- ‘ / \ / \ ‘
damente.

O LED relativo ¢ tecla da dose desejada per- ‘ m
manece aceso durante o fornecimento do café.

Seleccionando a tecla correspondente, T1-T2- ‘ ‘
0 00 Qg
0000

Estar prevista a possibilidade de inferromper o
fornecimento em curso antes de ser ofingido a
quantidade de produto programada seleccio-
nando qualquer uma das teclas das doses pre-
sentes no teclado do grupo utilizado para o
fornecimento do produto.

F possivel obter o fornecimento simulténeo de
café de todos os grupos da méquina.
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7.3 Dose de café em continuo

Para obter o fornecimento da dose de café
em continuo pressionar a tecla T5 do feclado
correspondente ao grupo que se deseja utili-
zar.

O LED correspondente & tecla T5 permanece
aceso durante o periodo de fomecimento.

IMPORTANTE! Néo pressionar a fecla du-
rante mais de 5 segundos porque, em fal caso,
acende-se & modalidade de programagao.

O fomecimento do café continuard até que
seja pressionada novamente a fecla T5, ou se
atingir a quantidade méxima do produto que
se pode obter através do controle volumétrico
(6.000 impulsos) ou ainda afravés de um Time-
out de fornecimento.

IMPORTANTE! O START relativo ao ci-

clo “Continuo” é feito quandbo se solta (den-

fro dos 5 segundos| a fecla T5 e néo quan-
o se pressiona a mesma.

Para proceder ao STOP deve-se pressio-

nar uma segunda vez a mesma fecla.

7.4 Funcodes especiais

O nosso software permite configurar a dosar
gem de modo a que o forecimento relativo
as doses de CAFE, com controle volumétrico,
seja precedido da pré-infusdo. O fornecimen-
fo da dose depois do tempo 1 (ON) interrom-
pe-se por um periodo de tempo 2 (OFF) para
depois refomar e complefar o fornecimento da
seleccdo.

Premindo uma das teclas dose por controle
volumétrico, o normal ciclo de fornecimento é
precedido por um breve jacto de agua tempo-
rizado, utilizado para humedecer a pastilha
de café antes da passagem do efectivo forne-
cimento.

Esta funcdo permite uma melhor utilizagdo da
pastilha de café.

Activacao / Desactivacéo

ligar a méquina no inferruptor geral, seleccio-
nar a fecla T5 do grupo 1 e aguardar a infer-
miténcia do led relativo & tecla T5.

Actuar natecla T1 repeﬁdomenfe para activar

e desactivar a funcde de PRE_INFUSAO.
LED tecla T1 ACESO: PREINFUSAO:  ON

Para sair deste estado e voltar &s funcoes
normais, premir novamente a tecla T5.

14
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7.5 Sinalizac¢éio de alarme

y L

Time out nivel (enchimento) Q Q
caldeira : :

1IN [ ]I
Este alarme ¢ assinalado no caso em que o ‘ m

Neste estado os led dos teclados acendem-se

v 7/ y 7/ y 7 y 7/ y /
. I . I . I . I . IA |
no modo intermitente. l . ‘ ‘ ‘

Automaticamente fica habilitada a fase de T oo @ ww Y|

enchimento; para fazer reset as condicdes de
00 0O0Oo0 0 00 0Q
(Olesese | (eeeee ()
[ ]

nivel de dgua na caldeira sejo demasiado Q
baixo e a sonda de nivel ficar descoberta. PNV W M M. W /
]

alarme, desligar e ligar o inferruptor geral da
L 1 [ ]

maaquina.
= O

Auséncia de impulsos do confador volumétri- . ‘
co.
‘w

Depois do inicio de um ciclo de café em ElET
controle volumétrico, ¢ verificado o correcto
funcionamento do contador volumétrico atrar
vés da detecgdo de impulsos enviados pelo
mesmo ao micro-controlador.

Se néo forem defectados impulsos por um
periodo de tempo superior a 5 segundos o
LED relativo & dose seleccionada (por exem-
plo o led relativo & tecla T4] comeca a
piscar.

Passado um minuto (Time-out confador vo-
lumétrico] de auséncia impulsos, a dose em
Ccurso para aufomaticamente.
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08 - REGENERACAO DO
DEPURADOR
Fig. 11.01 Fig. 11.02 @ Fig. 11.03
G | R
C C
A = =0T YE =» m ﬁ
B e Gy
[ L] I ﬁ» [
4:5 i :@ 4:5 UF
Fig. 11.04
% A ENTRADA DA AGUA
o B SAIDA DA AGUA
ad e ) C MANIPULO TORNEIRA DE ENTRADA
D MANIPULO TORNERA DE SAIDA
D E TUBO DEPRESSIONADOR
=l o I ﬁ F TUBO DE REGENERACAO
Q_T\_& G MANIPULO TAMPA

IMPORTANTE: Regenerar o depurador nos tempos esta-

belecidos e abaixo indicados:

O

DUREZA °F DEPURADOR TIPO 8 LITROS DEPURADOR TIPO 12 LITROS
De 00 a 20 Regeneragéo apods 1.100 litros Regeneracao apos 1.600 litros

De 21 a 30 Regeneragao apoés 850 litros Regeneracéao apos 1.250 litros

De 31a40 Regeneragéo apods 650 litros Regeneragao apos 950 litros

De 41 a 50 Regeneragao apoés 450 litros Regeneracéo apos 650 litros

NB. As manobras de regeneracdo, sdo vdlidas somen-
fe se o depurador for o indicado nas figuras. Se néo
corresponder ao ilusirado, proceder como indicado nas
instrugGes anexas ao préprio depurador.

Colocar um recipiente vazio com cerca de 2 litros de capaci-
dade debaixo do tubo E.

Deslocar os manipulos C e D da esquerda para a direita
como ilustrado na fig. 11.2. Refirar a tampa desenroscando
o manipulo G e introduzir o cloreto de sédio [sal de cozinha
de tipo grosso) em quantidade (1,5 Kg no depurador tipo 8
litros e 2 Kg no depurador tipo 12 lifros).

Colocar novamente a tampa e deslocar o manipulo C da

O

direita para a esquerda como indicado nafig. 11.3 e deixar
sair a dgua salgada do tubo F até que comece a sair dgua
doce.

Deslocar o manipulo D da direita para a esquerda como ilu-

sfrado na fig. 11.4.



9 - MANUTENCAO E
CONSELHOS UTEIS

00

Para ter os chuveiros (B) limpos e sem depésitos de p6 de café
que podem comprometer o seu rendimento, aconselhamos antes
de comegar o frabalho de manha, a infroduzir o portediliro (D)
com fillro cego (com a maquina quente) e accionar vérias vezes o
grupo.

Deste modo, elimina-se o p6 de café depositado entre o chuveiro

[B) e o bocal [A).

Esta operacdo deve ser efectuada fodos os dias.

Verificar frequentemente os orificios dos filtros (C) para eliminar
eventuais depositos.

Também é necessério, depois de uma longa permanéncia da
agua quente nos condutores, deixar correr um pouco de dgua
para eliminar eventuais depésitos.

BOCAL

CHUVERO

FILTRO

PORTAFILTRO
JUNTA ,
GRUPO DE CAFE
PARAFUSO CENTRAL
PARAFUSOS

TOTMO O ® >

Portugués

£ conveniente enxaguar todos os dias os filtros (C) e portafiltros
(D) com dgua quente, ou melhor ainda, deixéos em agua inicial-
mente quente durante toda a noite, a fim de dissolver a gordura
do café.

Aconselhase a manter o portadiliro com os fundos de café no
grupo durante o dia de trabalho para conservar o punho & tempe-
ratura ideal.

Evitar cobrir o tabuleiro do escalda chavenas com tecidos, filtros,
efc.

Para limpar a carcassa evitar usar substancias abrasivas ou sol-
ventes.

Os tubos de disfribuicdo do vapor devem ser limpos logo apés a
sua utilizacdo para evitar a formacdo de incrustacoes que podem
entupir os furos e evitar também que a bebida aquecida a seguir
ndo apanhe outros sabores.

-~ o
Operacoes de limpeza semanal

limpeza do grupo e chuveiros: intfroduzir uma colher de café de
defergente especifico para méquinas de café no filiro cego forne-
cido com a maquina, aplicando-o ao grupo que se deseja limpar
afravés do portadiliro. Premir o botéo de comando de fornecimen-
fo do grupo, como para um normal fornecimento de café. Depois
de cerca de 30 segundos, interromper o fomecimento e repetir a
operagdo por 3-4 vezes: Enxaguar o grupo usando um filiro nor-
mal e efectuar alguns fomecimentos de apenas agua. Tirar um
café para eliminar sabores desagradéveis.

0 Substitvicéo da junta do grupo de café

Deve proceder-se & subsfituicdo da junta (E) quando, entre o gru-
po (F) e o portailiro (D), se verifique durante o fornecimento uma
fuga de café ou quando, fechando o portediliro (D), seja ultrapas-
sado de muito o centro do grupo.

Proceder refirando o chuveiro (B] desaparafusando o parafuso
central (G).

Refirar o bocal (A) desapertando os dois parafusos (H).

A seguir refirar a junta (E) usando uma chave de parafusos ou um
furador.

Depois de ter separado a junta limpar o alojamento e montar @
nova junta, introduzindo-a com a aresta arredondada voltada para
cima na direc¢do do grupo.
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10 - RESOLUCAO DE
PROBLEMAS

PROBLEMA

CAUSA

SOLUGAO

A maquina néo liga.

7. O milermyplor aa reae esid adeslgaao.
2 O mifermyplor aa /maquma estd aeslgado.
3 Lpagio errada aa rede eechica.

1. Colocar o interruptor geral na posigdo ON.
2. Colocar o interruptor da maquina na posigao 1.

3. Contactar pessoal especializado para
verificar a ligagao

Falta agua na caldeira

7. A lomenia aa reae esltd /echada.
2 O Mo aa bommba esta entuprnao.

3. A bomba nio funciona.

1. Abrir a torneira da rede.
2. Substituir o filtro.

. Contactar pessoal

Nao sai café

7. Tomena oz rede /echada.

2 A bormba n3o funciona.

3. Gleur lgpaao.

4 O fusive/ da cental esid guernaao.

4. A elecrovalvula do grupo 8o 1iciona.
6. O mitemyplor do gruypo 7o 7ncona.

. Abrir a torneira da rede.

. Contactar pessoal especializado.
. Contactar pessoal especializado.
. Contactar pessoal especializado.

. Contactar pessoal especializado.

N&o sai vapor.

7. Demasiaaa dgua na calaena.
2 Resisiéncia aanicada.
3 O puntio esid entuprao.

4. A resisiéncia esltd adeslgaaa.

3

1

2

3

4

5. Contactar pessoal especializado.
6

1. Ver problema especiffico.

2. Contactar pessoal especializado.
3. Limpar o punho.

4

. Ligar a resisténcia.

Nivel de agua da caldeira muito
alto.

7. A bomba penmanece fgaaa.

2 Trocador liurado

3 A elecrovalula ade camegamento aulomatico
esld blogueaaa.

1. Contactar pessoal especializado.

N

. Contactar pessoal especializado.
3. Contactar pessoal especializado.

Fugas de agua no balcao.

7. O recprente de descama esid suo.
2 TUbo ae aescalga entuyprao ou aesigado.
3 Quras peroas

. Limpar o recipiente.
. Substituir o tubo de descarga.

Fundos de café molhados

7. Moggem do caré demasiado .
2 O gruypo ainaa esid 1.

3 A elecrovalvula 130 descarega.

. Regular a moagem.

. Aguardar que a maquina atinja a
temperatura de funcionamento

1
2
3. Contactar pessoal especializado.
1
2

3. Contactar pessoal especializado.

Fornecimento do café demasiado
lento.

7. Moggem do caré aemasaao ma.
2 O porta-1to esid sup.

3. Ogruypo esid entuprao.

4. Ogpleurou a eecovaiula estio
parciEnmernte entyprios.

1. Regular a moagem.

2. Substituir o filtro e efectuar a limpeza do
porta-filtro frequentemente.

3. Contactar pessoal especializado.
4. Contactar pessoal especializado.

Fornecimento do café demasiado
rapido.

7. Moggem do cale aermasEao grossa.

1. Regular a moagem.

O café sai frio.

7. FPresernga de calkedro 10 grupo ol 113
1BSISIENCA.

2 Os conlaclos ao pressosialo esido oxiados.
3 Lpaggo eechica aereit/osa.
4. Res/sténcia parciaimernte guenrniaas.

1. Contactar pessoal especializado.

2. Contactar pessoal especializado.
3. Contactar pessoal especializado.
4. Substituir a resisténcia.

O café sai demasiado quente.

7. Regulagido do pressosialo e/73aa.

1. Regular o pressostato agindo no respectivo
parafuso (ver cap. 6.2).

DESMANTELAMENTO
DA MAQUINA

Para o desmantelamento aconselhamos desmontar a maquina e
separar os vérios componentes segundo o material com que fo-
ram feitos (pléstico, metal, efc.). Enfregar os materiais divididos a
firmas especiohzodos Nna sua recuperacao.

18
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AROMA COMPACT SM - SE 1-2 GR.
CIRCUITO DI POTENZA

HIGH CURRENT SECTION OF THE ELECTRICAL CIRCUIT

GGGGG

GGGGG

SAE0418-Rev
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AROMA COMPACT SE 1 GR.
CIRCUITO DI COMANDI
CONTROL SECTION OF THE ELECTRICAL CIRCUIT
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